KIKKOMAN'

Kryddig paj med kastanj-svamp-fylining

Total tid 55 Min.

Naringsinnehall (per portion):
1.461 kl / 349 kcal

INGREDIENSER

6 Portioner

25¢g
1 msk
8

200g
200g

200¢g

2

1

100 ml
100 mi
2 tsk
2,5 msk

150 g

225¢g

smor

olivolja

sma schalottenlokar,
skalade

sma bruna champinjoner,
ansade

vita champinjoner,
ansade

kokta kastanjer
lagerblad

kvist farsk timjan
rodvin
gronsaksbuljong
dijonsenap

Kikkoman naturligt
bryggd sojasas

farsk persilja, finhackad
svartpeppar, nymalen
farska lingon, upptinade
om de var djupfrysta,
eller pa glasburk
smordeg, upptinad om
den var djupfryst

agg, uppvispat

Ta fram en ugnsform
som ar 23 cm djup.

10 Min. Tid for forberedelse 45 Min. Tillagningstid

FORBEREDELSE

Steg 1

Satt ugnen pa 200 °C / varmluft: 180 °C / gasugn:
steg 6.

Steg 2

Lat smor och olja smalta i en stekpanna och fras
schalottenlokarna tills de brynts en aning. Tillsatt
svampen och fras i 4-5 minuter. Tillsatt
kastanjerna, orterna och rodvinet samt sa mycket
gronsaksbuljong att gronsakerna tacks. Lat koka
upp och reducera vatskan lite genom att smakoka i
20-30 minuter. Ror ned senap, sojasasen och
persiljan och smaka av med svart peppar. Lat koka
i 5 minuter till.

Steg 3

Skeda over halften av blandningen i en ugnsform.
Stro over lingonen och skeda over resten av
kastanj-champinjon-blandningen.

Steg 4

Kavla ut degen pa en mjolad yta och lagg degen pa
fyllningen. Pensla med det uppvispade agget. Skar
tre sma skaror i degen och gradda pajenica 25
minuter eller tills degen ar gyllenbrun.
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