KIKKOMAN'

Krispig choklad-cheesecake

Total tid 100 Min.

Naringsinnehall (per portion):
1.701 k) / 406 kcal

INGREDIENSER

12 Portioner

Till tartbottnen:

120g smor

60g Kikkoman Panko -
krispigt strobrdd i
japansk stil

80¢g strosocker

60g malen mandel

Till fyllningen:

60g mjolkchoklad

2 paket
vaniljpuddingpulver

200¢g strosocker

60g rumsvarmt smor

2 agg

1kg fettsnal kesella (eller
farskost)

200 mi mandeldryck (eller vanlig
mjolk)

4 msk Kikkoman naturligt
bryggd sot sojasas

Till toppingen:

15¢g malen mandel

15g Kikkoman Panko -

krispigt strobrod i
japansk stil

5 Min. Tid for forberedelse 95 Min. Tillagningstid

Fett: 19,8 g Protein: 14,18
Kolhydrater: 41,4 g

FORBEREDELSE

Steg 1

Satt ugnen pa 180 °C 6ver-/undervarme (160 °C
varmluft) och kla en bakform med I6stagbar botten
(0 28-30 cm) med bakplatspapper. Varm smoret
tills det smalter. Blanda pankostrobrodet med
sockret, det flytande smoret och mandeln, fordela
och tryck till massan ordentligt pa bakformens
botten och gradda i den forvarmda ugnen i

20 minuter.

Steg 2

Fyllningen: Grovhacka chokladen och I3t den
smalta i varmt vattenbad.

Steg 3

Ror ihop vaniljpuddingpulver, socker och smor.
Tillsatt och vispa aggen, kesellan, mandeldrycken
och sot sojasas (alternativt sojasas + socker) till en
slat kram och stall undan 100 g. Fordela den ljusa
krdmen pa den forgraddade botten.

Steg 4

Ror ihop chokladen med den undanstallda kramen,
fordela den med en matsked i klickar pa den ljusa
kramen och marmorera forsiktigt.

Steg 5

Topping: Blanda mandeln och pankostrobrodet,

stro over kakan och fortsatt graddai ca
50 minuter.
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Steg 6

Lat kakan forst svalna i ca 2 timmar i sin form pa
ett bakgaller, ta sedan bort kanten fran bakformen
och Iat kakan svalna helt. Skar choklad-
cheesecaken i bitar och servera.
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