KIKKOMAN'

Teriyaki-Zapiekanka med blomkalssvampar

Total tid 20 Min.

INGREDIENSER

10 Portioner

Till baguetterna:

5 sandwichbaguetter (ca
200 g styck), halverade

400 g majonnas

100g Kikkoman Kryddig
Chilisas for Kimchi

300g mozzarella, riven

50 ml matolja, for stekning

500 g blomkalsvamp, tillagade,
grovt rivna

200¢g rodlok, finhackade i
ringar

100 ml Kikkoman woksas -
Teriyaki

20¢g angssyrablad, plockade

For vinagretten:

50g jalapeno, finhackad

60¢g rod paprika, finhackad

20g limeklyftor

50g persilja, finhackad

20 ml Kikkoman Smaksattning
for sushiris

70 ml Kikkoman Sas for ris -
sott

30 ml jordnotsolja

11 Min. Tid for forberedelse 9 Min. Tillagningstid

FORBEREDELSE

Steg 1

For jalapefiovinagretten, blanda jalapefio, rod
paprika, limeklyftor, persilja, Kikkoman krydda for
sushiris, Kikkoman sas for ris och jordndtsolja.

Steg 2

Blanda majonnasen med Kikkoman kimchi chilisas
och bred over sandwichbaguetterna. Stro over ost
och gradda i ugnen i 180 °Ci cirka 5 minuter.

Steg 3

Under tiden, varm oljan i en stekpanna och stek
blomkalssvamparna i 1-2 minuter. Tillsatt
l6kringarna och stek i cirka 1 minut, deglasera
sedan med Kikkoman woksas - Teriyaki och stek i
ytterligare en minut. For att servera, arrangera de
teriyaki-tackta blomkalssvamparna pa de
gratinerade baguetterna, ringla over lite
jalapefiovinagrett och garnera med angssyran.
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