KIKKOMAN'

Saftiga skaldjurspannkakor

Total tid 30 Min.

INGREDIENSER

10 Portioner

500 g raa rakor, inga skal eller
fenor

500¢g blackfisk, rensad

200 ml Kikkoman Kryddig
Chilisas for Kimchi

500 g blackfisk, rengjord

3 knippen salladslok

2 chilipeppar, finhackad

500¢g vetemjol

200g morotter

6 agg

500 ml vatten

200¢g potatismjol

3 msk sesamolja
Peppra efter smak

200 ml matolja till stekning

Kikkoman naturligt

bryggd sojasas
(valfritt, till servering)

FORBEREDELSE

Steg 1

Smet: Skar morotter och salladslok i fina ringar,
Iagg at sidan lite varlok till dekoration. Tillsatt chili i
gronsaksblandningen. Tarna rengjorda skaldjur och
blanda noggrant i en skal med gronsaker, agg,
mjol, potatismjol, sesamolja, vatten och Kikkoman
Kimchi Chilisas. Krydda efter smak med peppar.
Hetta upp olja i en panna och fritera smeten i
omgangar tills den ar gyllenbrun.

Till servering: Stro over salladslok och servera med
Kikkoman sojasas.
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