KIKKOMAN'

Pljeskavica med paprikasalsa i en smorad bulle

Total tid 19 Min. 12 Min. Tid for forberedelse 7 Min. Tillagningstid

INGREDIENSER

10 Portioner

Till pljeskavican:

200¢g finhackad gul 16k
30g finhackad vitlok

1kg notfars

800g lammfars

20¢g sott paprikapulver
10g bakpulver

100 ml solrosolja

20g salt

Till salsan:

250¢g finhackad rod paprika
250¢g finhackad gul paprika
250¢g fint tarnad gron paprika

150 mi Kikkoman Kryddig
Chilisas for Kimchi

150¢g finhackad rodlok

2g farsk, finhackad
koriander

Till hamburgerbroden:

10 hamburgerbrod, 75 g
styck

150 mi smor

FORBEREDELSE

Steg 1
Blanda lok, fars, paprikapulver och bakpulver till en
smidig deg och forma till 190 g hamburgerbiffar.

Stek eller grilla pa bada sidor i het solrosoljai ca. &
minuter.

Steg 2

Blanda paprikan, Kikkoman Kimchi Chilisas, 16k och
koriander.

Steg 3

Halvera broden och stek de skurna sidorna i smor i
3 minuter pa medelvarme.

Steg 4
Fordela salsan pa undersidan av broden, lagg

biffarna ovanpa och servera toppat med andra
halvan av brodet.
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