KIKKOMAN'

Kryddig ost spaetzie

Total tid 27 Min. 10 Min. Tid for forberedelse 17 Min. Tillagningstid

INGREDIENSER

10 Portioner

Till spaetzlen:
1,6 kg fardig spaetzle fran
mataffar (tillagad vikt:

1,8 kg)

Till ostsasen:

160 g lok, skuren i strimlor

20g hackad vitlok

240 g shiitakesvamp, skuren i
strimlor

160 g klarat smor

80¢g vetemijol, typ 405

1,2 liter helmjolk
120 ml Kikkoman Teriyaki

marinad
2L0g riven cheddar
4L0g sambal oelek
Dessutom:
10g stekt 1ok

5g hackad graslok

FORBEREDELSE

Steg 1

Koka spaetzlen enligt anvisningarna pa
forpackningen och hall den varm.

Steg 2

Fras ok, vitlok och svamp i klarat smor tills det blir
genomskinligt. Sila genom en sil och samla upp
smoret. Hall tillbaka smoret i pannan och ror ner
mjolet. Ror ner den kalla mjolken pa medelhdg
varme och lat koka upp, var forsiktig sa att den inte
branns. Ror ner Kikkoman Teriyaki marinad, ost
och sambal oelek och Iat sjuda i 5 minuter pa lag
varme.

Steg 3

Servera spaetzlen i djupa tallrikar, hall over sasen
och toppa med den stekta |oken och grasloken.
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