KIKKOMAN'

Kimchi lammspett i koreansk stil

Total tid 45 Min.

INGREDIENSER

10 Portioner

Lamm:

1,5kg lammlar, inga ben

300 ml Kikkoman Kryddig
Chilisas for Kimchi

100 g jordnotter, hackade

1 msk rivet limeskal

6 vitloksklyftor, hackade

80¢g fermenterad
sojabonpasta

250 ml risvin for matlagning
Svartpeppar, nymalen
Traspett

Jordnotsmajonnas:

800¢g majonnas

150 g jordnotssmor

100 ml limejuice

2 msk socker

2 chilipeppar, finhackad

1 msk Kikkoman Kryddig
Chilisas for Kimchi

100g farsk koriander,
finhackad

Till servering:

150¢g koriander, hela blad

3 lime

FORBEREDELSE

Steg 1

Lamm: Skar kottet i tunna strimlor och Iagg i en
marinad av Kikkoman Kimchi Chilisas, risvin, notter,
vitlok, sojapasta och limeskal. Krydda med peppar
och lat marinera i minst 30 minuter. Tra kottet pa
spett och tillaga i ca 5 minuter pa en valdigt varm
grill precis innan servering.

Jordnotsmajonnas: Blanda alla ingredienser val.

Till servering: Stro spett med koriander och servera
med limeklyftor och jordnotsmajonnas.


https://www.kikkoman.se/foodservice/produkter/detail/fs-kikkoman-kryddig-chilisaas-foer-kimchi
https://www.kikkoman.se/foodservice/produkter/detail/fs-kikkoman-kryddig-chilisaas-foer-kimchi
https://www.kikkoman.se/foodservice/produkter/detail/fs-kikkoman-kryddig-chilisaas-foer-kimchi
https://www.kikkoman.se/foodservice/produkter/detail/fs-kikkoman-kryddig-chilisaas-foer-kimchi
http://www.tcpdf.org

